ALIMENTADOR DE TRIPA MOD. SR-90N

CARACTERISTICAS

-Aumenta en un 40% la rentabilidad de la embutidora

-Manejo simple, facil y seguro

-Construccion en acero inox y pvc

-Componentes de alta calidad para maxima duracién

-Disefio limpio y robusto

-Util para todo tipo de tripas sintéticas y naturales

-No precisa conexioén eléctrica

-Facil mantenimiento

-Limpieza con agua a presion

-Sistema de fijacion a mesa de elaboracién mediante
soporte ventosa

-Accesorio imprescindible para conseguir el maximo rendimiento y
produccion en las maquinas embutidoras de carne

-Con este complemento, el usuario de la embutidora opera con
mas comodidad y aumenta notablemente la fabricacién en kg/h

DATOS TECNICOS OPCIONES
: : : - Grupo filtracién de aire comprimido
Dimensiones exteriores = 240 x 320 x 480 mm (recomendado)
Conexion neumatica 6-8 bar (tubo 8mm.) -Soportes especiales para colgar en
embutidora
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