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Soluciones de corte
para el Salmén Ahumado
y otros pescados



Interfaz:
Pescado

Carro LS para el corte de Pescado

(Salmon, Trucha, Atun, etc.) a una temperatura de -5° a -10°C.
Angulo de corte continuo y variable de 10° a 40°.

Apoyo especial para el alimento a cortar para un corte limpio.
Capacidad de corte:

Ancho: 237 mm

Longitud: 530 mm

Revestimiento ceramico de alta calidad, en combinacion con Neoflon, para
obtener las mejores propiedades de deslizamiento y una facil limpieza.

Limpieza rapida y sencilla de todas las superficies gracias al facil acceso.

Solucion manual

Master 3020

Cuchilla @ 300 mm

Grosor de corte 0,5 - 24 mm

Opcién: Béscula integrada

hasta 5000 g,

division de 2 g

Carro, Placa cubre-cuchilla y Rascador
extraibles.

GRAEF.

Solucion automatica

Serie VA 800

Cuchilla @ 300 mm

Grosor de corte 0,5 - 10 mm
Programas de

colocacién: Apilado, Colocacién
longitudinal,

transversal y circular

con bandeja 6 con

cinta transportadora



